Cucina Maediterranea

Restaurant im Weingut Gehring
Ausserhalb 17 a. d. Bg2o

55283 Mierstein

Tel: oé133 sooo1d0
caruso@vinivita.de

wera vinivita de

Offnungszeiten:

Montags his Freitag ab 17:00 Uhr
Samstags ab oo Uhr

Sonntags Brunch vonm 1000 bis 1500 Uhr
al 17200 Uhr a fa carte bis 3100 Uhe
und nach vereinkarung,
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feiern und gut
ins Neue Jahr kommen,

Der Preis fir das ,Gold-5ilvester”
betragt Baco € p.P. Inkl. Empfang und

Sllvester-Umitrunk, exkl, sonstiger Getrinke,

Reservierung fir limitierte Platze bis
100 Personen unter 081313 5099160

Im Restaurant vinivita com Casssa oder
im Weingut Gehring unter 061313 5470
Anmeldung mit Vorkasse

Elnzahlungen auf das Konto von
Herm Caruso:

Kaontonr, 76 27 73 06

BLEZ 551 900 0o bel der MVE
Betreff .Gold-Silvester®

oder Iim Restaurant

Mit Zahlungseingang kst die
Anmeldung verbindlich,

Bei Stornierungen bis zum
15122000 entstehen 50% Stornagebihr.
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L,Gold-Silvester”
201 - 2012
Das Spektakel zum lahreswechsel
steht vor der Tlr...

Gibt et etwas schineres, als mitten in
den Weinbergen Im Restaurant
Vinivita con Caruso Silvester zu feern?

Verabschieden Sie das alte Jahr und
genieen Sie einen wundervollen

Start in das Meps,

Wir michten Sie auch in diesem

Jahr |n unser

Restaurant WVinwita con Carus,

im Weingut Gehring in Mierstein einladen.



Wir haben fir Sie ein einmaliges Silvesterblifett
zum Jahreswechsel zusammengestellt, mit dem
Sie sich bestens in die richtige Meujahrsstimmung
bringen kdnnen,

Dieses Jahr beginnen wir mit einem
Glas Sekt, Crostini Toscani und Finger Food

Ab 20i00 Uhr fangen wir mit einem
vielfaltigen Vorspeisenbifett an,

als kulinarisches Highlight geht es weiter
mit dem warmen Biifett.

Danach lassen Sie sich verwdhnen mit einem
fantasievallen Dessertbifett vom Chetf,

FUr musikalische Untermalung und gute
Laune sorgt DJ Partybdr aus Wiesbaden.
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Freuen konnen Sie sich auBerdem: auf

eine einzigartige Atmosphire — besonders,
wenn Ske die letzten Minuten des alten Jahres
auf unserer Terrasse mit einem Glas Sekt

und einem Feuerwerk verbringen.

MNach typischer italienischer Tradition reichen
wir-aks erste Mahlzeit im Meuen lahr eine
Linsensuppe, die uns Glick und Gesundheit
im Meuen Jahr bringt.

MENU

APERITIVO DI BENVENUTO CON
CROSTIMI TOSCANI E FIMGERFOOD

Welcome Drink
mit Crostini Toscanl und Finger Food

ANTIPASTI AL BUFFET
Vaorspelsen bifett

CARPACCIO DI BRESAOLA E PARMIGIANG
dilnper luftgetrockneter (tallenischer
Rinderschinken und Parmesankase

IMASALATA DF FRUTTI DI MARE FRESCA
Frischer Meeresfrichtesalat

KOETAIL GARMELEM AL VERDE
Garnelencocktall

INVOLTINI ANANAS E

SPEKTIROL RUCOLA SAUCE
Ananas-Rillchen geflllt mit
Tiroler Speck In Rucolasauce

PROSCIUTTO DI LAMGHIRAMO CON
MOUSSE DI FORMAGIO
Parmaschinken aus Langhirano in Kdsesauce

IMNVOLTIMNI DI PRACA ALLA FINGARA
schinken-Réllchen geflillt nach’ Zigeuner Art

INWDILTIMD D] SALMONE RIPIENI COMN
EQMPOT B CAMBERI E MOSTARDA DI PERE
Ceraucherte Lachs-Rbllchen gefiillt mit
Birnenmaostarda und Shrimps

VARIAFIONI DI INSALATE DAL MONDD
Verichledene Salatvarationen

YVERDURE GRIGLIATE
Cegrilltes Cemiise

MENU

BUFFET CALDEY
Warmes Biifett

RANVIOLL IN CREAMS O NOCI E TARTLIFD
Raviall in Muss-Triffalcremesayce

TORTELLI 1N BRODOD ) CINGHIALE
frische Mudeln in Wildsehweinbriihe

FILETTO @ SALMOMNE ALLD ZAFFERARMND
Lachsfilet in Safrantaucs

TACCHIND MMARINATO AGLL ACRLIAE
Marinierte Putenbrust o Zitrusfriichten

BRASATO DI VITELLD
Kalbsschmorbraten

COMTORMNI
Beilagen

PATATE MOVELLE AL FORMO
Uberbackene Babykartoffeln

FLUNGHI TRIFOLATI
Sautierte Champignons

BROCCOLL, SPINACE

LoOLC
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FAMTASIE DELLO CHEF E DOLCE DI FIME
AMNMO [ PANETTOMNE )

ZUPPA DI LENTHCHIE A MEZFANOTTE
Als Gliicksbringer ins. Meue Jahr

gibt &5 Linsensuppe

vinivita



