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CUCINA MEDITERRANEA

Mo-Fr ab 17 Uhr

Sa ab 16 Uhr

So Brunch von 10 bis 15 Uhr
ab 17 Uhr a la carte
bis 21 Uhr und nach
Vereinbarung

Events iibers Jahr, wie

Tag der offenen Weinkeller 18.09. & 19.09.2010
Nikolaus 04.12. & 05.12.2010
Silvesterparty 31.12.2010
Maikaferfest 28.05.2011

und weitere.

Die genauen Termine konnen Sie bei uns erfragen
oder besuchen Sie uns im Internet unter www.vinivita.de .

Alle Preise in Euro inklusive Bedienung und Mehrwertsteuer
1 Farbstoffe 2 mit Konservierungsstoffen 9 koffeinhaltig 10 chininhaltig 11 StBungmittel
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Wir haben uns das Ziel gesetzt, eine zeitgemalle,
ehrliche und bodenstandige, italienische Kliche im
vinivita zu etablieren.

Auch die Getrankeauswahl haben wir mit der
regionalen Gegebenheit in Einklang gebracht.
Sehr grofSes Augenmerk richten wir auf Qualitat
und Frische der Produkte.

Fur lhre festlichen Anlasse stehen Ihnen unsere
Raume, auf Wunsch noch weitere Raume, der
Holzfasskeller, der Liebeshligel und unser Service
zur Verfligung.

Wir winschen Ihnen eine angenehme Zeit bei uns.

lhr Team CCIA W

das SOn ntagsangebOt von 15-18 Uhr 7,50
1 GLAS WEIN, EINE GEMISCHTE VORSPEISENPLATTE

Tagesangebot auf der Tafel!

Alle Preise in Euro inklusive Bedienung und Mehrwertsteuer
1 Farbstoffe 2 mit Konservierungsstoffen 9 koffeinhaltig 10 chininhaltig 11 StBungmittel
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APPETITO PICCOLO

fir den kleinen Appetit

01 BRUSCHETTA vinivita 5,00

knusprige Knoblauchbrote mit marinierten
Tomatenwdirfeln, Rucola und Mozzarella

02 PIZZOTELLA 5,50

Pizzabrot mit Provolone-Kdse, Oregano und Olivendl

ZUPPA

SUPPEN

03 ZUPPA NONNA 5,50
Suppe nach Omas Art - frische Hihnersuppe

o4 ZUPPA POMODORO 4,50
Tomatensuppe

ANTIPASTI

kalte Vorspeisen

o5 POMODORO RIPIENI 10,50
Tomaten geflllt mit Scampi und Melone
06 BUFFELMOZZARELLA 10,50

auf frischem, lauwarmen Tomatenpiiree, mit Knoblauch,
Olivendl, Basilikum und Oregano mariniert

o7 VITELLO TONNATO 9,50

dliinne Kalbfleischscheiben mit feiner
Thunfisch-Cremesolse

08 CARPACCIO DI POLPO 12,50

hauchdiinne Scheiben vom gekochten Oktopus,
mit Apfelwirfel-/Zitronenmarinade

09 CARPACCIO E MANZO 12,50

Rinderfilet mit Rucola und Parmesankase

PASTA

Nudeln
11 TAGLIATELLE TAORMINA 10,00

mit hausgemachter Salsiccia (ital. Wurst), Oliven,
Cherrytomaten, Zucchini und Rieslingschaum

12 PENNE CASANOVA 9,00

mit gekochtem Schinken, Champignons und
Cognac-Cremesof3e

13 SPAGHETTI GINA 8,50

mit Olivendl, Walnlissen vom Weingut Gehring,
Cherrytomaten, Knoblauch dezent scharf

Alle Preise in Euro inklusive Bedienung und Mehrwertsteuer
1 Farbstoffe 2 mit Konservierungsstoffen 9 koffeinhaltig 10 chininhaltig 11 StBungmittel
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PASTA SPECIALITA

Nudelspezialitaten

14

15

16

CASARECCI FRESCHI 10,50
Nudeln mit ital. Speck, Talleggiokdse in

Cremesof3e

PANZEROTTI FATTI IN CASA 10,50

selbst gemachte, gefiillte Teigtaschen, mit
Ricotta, Spinat und Parmesankdse in Cremesofse

FUSSILI FRESCHI 12,50

Spiralnudeln mit Krebsfleisch, Melone, Knoblauch,
Sahnesolse und Krebsbutter

PESCE

Fischgerichte
Marktfrisch Donnerstag und Freitag, Reservierung erwiinscht

17

18

FILETTO DI SOGLIOLA 18,50

Seezungenfilet mit Salzkartoffeln, Spinat
in Perlwein-Mandel-Sof3e

GAMBERONI CARUSO 23,50

sieben Garnelen mit Tomatenwirfeln, Knoblauch
und einem Schuss von Gehrings Auflangen Riesling

CARNE

Fleischgerichte

mit Beilagensalat und entweder Rosmarinbratkartoffeln und
Gemise oder Krauterbutter undZwiebeln oder Nudeln

19

20

21

22

23

24

25

FILETTO DI AGNELLO 20,50
Lammfilet mit Krdauter und Frihburgunder-Rotweinsof3e

BISTECCA 16,80
gegrilltes Rumpsteak mit Triiffelaroma

FETTINE DI MANZO 13,50
kurzgegrilltes, diinnes Rumpsteak

BRASATI ASSISI 20,50
gegrilltes Rinderfilet mit Steinpilzen

PAILLARD 14,00
gegrilltes Kalbsschnitzel in Krauterbutter

SCALOPPINA Al FORMAGAGI 15,50

Kalbsschnitzel mit Kdsesoflen von Talleggio,
Provolone und Parmigiano (Parmesanspalten)

FEGATO ALLA VENEZIANA 17,50

Kalbsleber nach Rezeptur Carmelos Oma und
Polenta Valsugana (Maisgriefsgericht)

Alle Preise in Euro inklusive Bedienung und Mehrwertsteuer
1 Farbstoffe 2 mit Konservierungsstoffen 9 koffeinhaltig 10 chininhaltig 11 StBungmittel
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PIZZA

26 CARUSO 10,50

Pizzabrot mit TomatensofRe, Biiffelmozzarella,
Bresaola, Rucola und gehobeltem Parmesankdse

27 CASA 10,50
mit Parmaschinken, Biffelmozzarella, Rucola und
Auricchiokase

28 MARE 10,50
mit Meeresfriichten und Krustentieren
29 VEGETARIANA 9,00

mit gegrilltem, marktfrischem Gemise

CARTA BAMBINI

Fir unsere kleinen Gaste

bieten wir eine Minipizza mit Belag aus Schinken, Salami,
Champignons (wahlt selbst) oder einen kleinen Nudelteller

30 MENU GIL 0,00
bis 8 Jahre Ein Teller pro Kind

31 MENU BAMBINO 3,00
ab 8-10 Jahre Ein Teller pro Kind

DOLCI DESSERT

Nachspeisen

31 DELLA CASA 5,50
nach Art des Hauses
32 FORMAGGI ITALIANI 6,00

verschiedene italienische K&sesorten

Jeden Sonntag Frihstliick von 10-13 Uhr 11,50
Kaffee, frische Brotchen, Wurst-, Kdseauswahl,

Marmelade, Honig, Obst, Musli, Joghurt, Salate,

Antipasti, Eierspeisen, Saft

Sonntags/reiertags Brunch von 10-15 Uhr 17,50
und auf Wunsch, ab 17.00 Uhr a la carte

DIE VINOTHEK IST FUR IHREN WEINEINKAUF GEOFFNET

das Son ntagsangebOt von 15-18 Uhr 7,50

1 Glas Wein, eine gemischte Vorspeisenplatte

Alle Preise in Euro inklusive Bedienung und Mehrwertsteuer
1 Farbstoffe 2 mit Konservierungsstoffen 9 koffeinhaltig 10 chininhaltig 11 StBungmittel



