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GenleBen’ Sie bel uns die
vorwelhnachtliche Adventszeit sowie
auch die wWeihnachtsfeiertage

Wir wiirden uns sehr freuen, Sie in
unserem Restaurant begriiBen zu
dilrfen.

ML :*reundlichen Griien und die besten
Wiinsche fir eine schone Welhnachtszelt.

Ihr Team vom

vinivita

Offnungszeiten

Montags biz Freitag ab 1700 Uhr
Samstags ab 1400 Uhr

Sonntags Brunch von 1oioo bis 15:00 Uhr
ab 1700 Uhr a la carte bis 21:00 Uhr
und nach Versinbarung

Wir empfehlen eine frihzeitige
Reservierung fir thre Weihnachtsfeier!

vinivita
O
Cucina Mediterranea

Restaurant im Weingut Gehring
Ausserhalb 17 a. d. B4ao

£t2H3 Mierstein

Tel.: 06133 s099160
caruso@vinivita.de

wiaw vinivita.de

Mierstein

Dexheim
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Bald ist es wieder sowelt...

Die Wethnachtszeit rdckt Iimmer ndher
und auch In diesem Jahr ladt das

Restaurant YVinivita o &4444& wieder
dazu ein.

Weihnachtsfeiern in einer gemitlichen,
runhligen Atmosphdre, ganz gleich ob Sie
zum Jahresabschluss mit Ihren
Arbeitskollegen eine Firmenfeier
begehen oder im familidren Rahmen
feiern mochten.
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Starten Sie |hre Weihnachtsfeier mit
einem Glithwein und heiffe Maronen
auf unserer Terasse
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MENU | 18,00 €

vam Chef empfohlen.....

ANTIPASTI

WO S P SET

INSALATA MISTA E FUNGHI
Gemischter Salat mit Champignon
FRIML PIATT

Hauptgang

PAILLARD

Gegrilltes Schweineschnitzel

in Krauterbutter

CONTORMI

Belagen

Rosmarinbratkartoffeln und Gemidse
BOLC

Besier]

PANMA COTTA
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MENU I 12,00 €

SPUMANTE DI BENVENUTO

ANTIFASTI § Vorspeisan

ZUPPA D GULASCH COMN GMOCCHI
Gulaschsuppe mit Gnocchi

VITELLO TONNATO

dinne Kalbfleischscheiben mit feiner
Thunfisch-Cremesauce

FRIMIT PIATT] H:'I‘!I]fl'.l.l:lll';j

SCALOPPINA Al FUNGHI
schweineschnitzel mit Champignons
CONTORMI / Bellagen
Rosmarinbratkartoffeln und Salat
DL [ DegeErt

PANMA COTTA

e

MENU 11 2200 €
SPUMANTE DI BENVENUTO

AMTIPASTI [ Vorspelsen

MOZIZARELLA CAPRESE

Tomaten, Mozzarella und Basilikum
CREPES COMN MOUSSE DI TALEGGIO E
PROSCUITTO

Crépes mit Kdse-Mouse

urd Parmaschinken

PRIMI PIATT! / Hauptgang

SCALOPPINA Al PORCIMI
Schweineschnitzel mit Steinpilze
COMTORNI } Bellagen
Rosmarinbratkartoffeln und Gemdise
BOLC f Dessert

TIRAMISU AL CIOCCOLATO E LATTE
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MENU IV 28,00 €
SPUMANTE DI BENVENUTD COM
CAMNAPES

ANTIPAST]
VOrTpelaen

CARPACCIO DI POLPO

hauchdinne Scheiben vom gekochten
Oktopus, mit Apfelwiirfel in
Zitronenmarinade

PRIMI PIATTI

Hauptganig

PESCE sPADA | SAVINI
Schwertfisch auf Rucola Bett
COMTORMI

Beilagen

salzkartoffeln

DOLCI

LheseTT

TIRAMISU ALLE FRAGOLE
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